,Aus der Terrasse fiir die Terrasse® ;, .

wﬁimmmg Die ,Freunde der Vinothek" trafen sich zur Sommerweinprobe im Strombergkeller Bénnigheim.

Bonnigheim. An Pfingstsamstag
hatten die ,Freunde der Vino-
thek” ihr Weinkolleg in den kiih-
len SAtrombergkeller verlagert,
wo Albrecht Hauber, Vorstand
fiir Onologie und Technik, der
stellvertretende Vorstandsvorsit-
zende Wolfgang Hindel und Kel-
lermeister Uwe Hirschmiiller fiir
Fragen bereitstanden und vier
ausgewiihlte ,Sommerweine” den
Gisten vorstellten,

Albrecht Hauber stellte aller-
dings gleich klar, dass der Begriff
»Sommerweine* keine Kategorie
fiir Weine darstelle, denn der Be-
griff ist nicht durch Kriterien de-
finiert; anders als beim Sommer-
tag, wovon die Meteorologen kli-
matologisch sprichen, wenn min-

destens 25 Grad Celsius erreicht
werden. Hier zog er auch die Ver-
bindung zu den Weinbergen, in
denen inzwischen die Bliite bei
den meisten Rebsorten in vollem
Gange und bald abgeschlossen
sei. Vorbehaltlich der Hoffnung,
die Hauber aussprach, dass die
angekiindigten Wetterkapriolen
wie Starkregen und Hagelschlag
moglichst an der Region vorbei-
ziehen mogen.

Als erstes wurde ein Riesling
der Basisqualitit aus der Literfla-
sche verkostet, der mit 11,5 Pro-
zent Alkohol, einer Restsiifie von
5 Gramm pro Liter und einer an-
genehmen erfrischenden Saure
von 6 Gramm pro Liter durchaus
als ,,Durstldscher” fiir heiffe Som-

mertage bezeichnet werden kdn-
ne - dann allerdings mit der ent-
sprechenden Menge Wasser, wie
Hauber erginzte. Anschlieffend
probierten die Kolleggiste den
Wein der Woche der Vinothek,
den Rivaner trocken aus der Se-
rie ,Mann im Fass“. Rivaner ist
die modernere Bezeichnung fiir
den trockener ausgebauten Wein
der Rebsorte Miiller-Thurgau.

Rivaner und Miiller-Thurgau

Dieser Begriff steht beim Ver-
braucher eher fiir halbtrockene
oder siiff-fruchtige Weine. Nur
noch acht Prozent der Gesamt-
menge mache dieser Wein aus,
denn er brauche kriftige Boden,
sei aufwindig in der Arbeit im

Weinberg und oft der Wein, der
im Dezember zur ersten Abfiil-
lung komme, so Kellermeister
Uwe Hirschmiiller. Da aber der
Trend zu stiRfruchtigen Weinen
anhalte, sei auch er eines der Ni-
schenprodukte.

Noch intensiver sei der Auf-.

wand im Weinberg und im Keller
fiir die spannende und sensible
Rebsorte Sauvignon Blanc, von
der der Epos 2016 verkostet wer-
den konnte. Man braucht drei bis
vier Lesetermine, damit zuerst
die griinen, grasigen Noten, spi-
ter dann die bis zu 90 Grad Ochs-
le mitbringenden Trauben geern-
tet wiirden, damit auch die siifien,
intensiven Maracuja-Noten ein-
gefangen werden. Im Keller muss

dann mit Einsatz von Trockeneis
unter Sauerstoffabschluss gear-
beitet werden, um einen Wein wie
den Epos Sauvignon Blanc 2016
in die Glidser zu bringen.

Zum Schluss des Weinkollegs
kam ein Trollinger Weiftherbst
aus besten Kirchheimer Steilla-
gen in die Gliser. Ein Wein ,aus
der Terrasse fiir die Terrasse®,
wie Hirschmiiller formulierte.
Leider wiirden aufgrund der
mithsamen Arbeit in den nichs-
ten Jahren nicht alle Steillagen er-
halten werden kénnen, erginzte
Wolfgang Hindel die Gedanken
zu diesem Klassiker, der sowohl
bei den Konsumenten wie auch
bei den Primierungen hochste
Wertungen erhalte. bz



